
 

Contact et réservations : 
Réservations : chalet2lacs.com / 0033 (0)4 79 00 28 54 / 0033 (0)7 82 53 93 69 

Mail : info@chalet2lacs.com 

Menu de la Saint-Sylvestre 

New Year's Eve Dinner 

MISE EN BOUCHE 
APPETIZER 

Arancini de crozets artisanaux au Beaufort, déposés sur une fine crème de champignons 

Artisanal crozet arancini with Beaufort cheese, set on a delicate mushroom cream 

ENTRÉE 
STARTER 

Tarte Tatin d'oignons fondants au chèvre,  
accompagnée de mesclun et d'une glace à la moutarde à l'ancienne 

Caramelised onion and goat cheese tarte Tatin, served with mesclun salad and a wholegrain mustard ice cream  

POISSON 
FISH 

Médaillon de lotte mariné et snacké,  
purée soyeuse de patate douce, fenouil confit au miel et au thym, crème de lard  

Marinated and seared monkfish medallion, silky sweet potato purée, honey and thyme fennel confit, bacon cream  

VIANDE 
MEAT 

Tournedos de canard, purée onctueuse de butternut rôti,  
sauce aux airelles et escalope de foie gras poêlée  

Duck tournedos, creamy roasted butternut squash purée, cranberry sauce and pan-seared foie gras escalope 

FROMAGE ET DESSERT 
CHEESE AND DESSERT 

Trilogie de fromages de nos régions à partager 
Trilogy of regional cheeses, served to share 

Royal au chocolat, tout en gourmandise 
Chocolat royal cake, pure indulgence 

Tarif : 149 € · Enfant – de 13 ans : 74 € 
Animation musicale 

Transport en motoneige inclus 
Transport on snowmobile included 


